
ENTRANTS I ½ RACIONS          
 

1. Taula de formatges de Menorca    

2. Taula d'embotits de Menorca    

3. Pa amb olí de pernil          

4. Anxoves       

5. Pernil ibèric       

6. Formatge Jersey fos      

7. Sípia saltejada amb favetes i sobrassada   

8. Pop a la gallega      

9. Musclos al vapor      

10. Musclos a la planxa      

11. Musclos a la marinera     

12. Musclos al forn      

13. Calamar la romana      

14. Albergínies a la menorquina     

15. Gambes a l'all      

16. Cargols alioli       

17. Cargols amb cranc      

18. Carpaccio de vedella      

19. Pa amb llom i allioli      

20. Xipirons       

21. Pa amb tomàquet       

22. Alioli        

  

 

AMANIDES 
 

1. Amanida Can Jaume      

2. Amanida temperada d’alvocat i gambes   

3. Amanida de bonítol        

4. Amanida mixta      

5. Salamandronya      

6. Amanida cessar      

7. Amanida de formatge de cabra     

 

PASTES 
 

1. Tallarins d’espinacs al gust*    

2. Espaguetis al gust*      

3. Canelons de carn      

*pesto -  bolonyesa -  marinera – formatge                           IVA NO INCLÒS. 

 



CARNS 

 

1. Filet de vedella      

2. Filet de vaca curada     

3. Entrecot de vedella      

4. Chuletó de vedella      

5. Chuletó de vaca curada     

6. Xuletes de xai de Menorca     

7. Safata de costelles de xai     

(amb ou fregit i patates amb ceba fregida)   

8. Porcella al forn      

9. Xai al forn       

10. Conill amb figues      

11. Escalop         

12. Pollastre al forn      

 

Salses: pebre, formatge de Menorca i roquefort.       

 

PEIX 
 

1. Calamar a la planxa      

2. Rap a la planxa      

3. Peix de barca       

4. Calamar a la menorquina     

5. Calamar farcit de rap i gambes    

6. Sèpia a la planxa      

 

 

 

 

 

 

 

 

CALDERES I CALDOSOS 
 

1. Caldera de marisc      

2. Arròs caldós de marisc     

3. Caldera de cranc      

4. Caldera de llagosta      

                                     IVA NO INCLÒS. 


